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1. Organic food ve Fine Dinning

O Meé zacatky s bio
0 Poptavka po ORGANIC produktech ze strany hostu

O Bio - integralni soucasti surovin, z kterych kuchar
pripravuje originalni jidlo na prani klienta.

O Garance pravosti

O Bio musi byt v souCasné dobé a v narocném
managementu hotelovych restauraci tak trochu
fandovstvim



2. Co je pro nas bio?

O Bio je pro nas jednoznacné cerstvy mistni
produkt s tradicni recepturou.

O Preferované vyrobky
O Nedostatky v nabidce pro gastronomicke provozy

0 Invaze nékdy tzv. ,,novych bioproducentu“-
pozitivni i negativni zprava



3. Jak nakupovat bio?

O Neni to jednoduché.

0 Zakladni seznamy bioproducentu maji své vyhody a
nevyhody — priklady uvedeny v detailni prezentaci



4. Jak ja nakupuji bio?

0 Kontakty pres Klub ekologickych farmar
zpracovatelu

O v daném regionu se navzajem znaji a
doporucuji jeden druhého, je mozné
domlouvat spoleCnou dopravu....

0 Nutnost prehledu aktualniho stavu certifikatu.



5. Bio znamena original

O Vztah dodavatel, odbératel a klient je budovan na kazdodenni
spolupraci.
Spole€éné posouvame hranice mezi surovinou, produktem,

recepturou a hotovym jidlem. Je to dlouhodoba a systematicka
prace a na jejim konci stoji original.

0 Na zakladé nasich pozadavku a ladéni receptur, gramazi, obalu
a logistiky napriklad vzniknul originalni uzeny syr z farmy ing.
Kralové, ktery v roce 2007 ziskal ocenéni jako vyrobek roku.

O Nasi dodavatelé jsou dnes schopni vyhovet nasi poptavce po
specialnim vykrmeni hus nebo kurat, zaseji nam “nase” bylinky
nebo vyrobi specialni gramaz parkud. Jedna se o malou kusovou
vyrobu a znovu je zde kladen duraz na osobni kontakt mezi
farmou a kucharem, ktery je zalozen na vzajemné dulvére a
spolehlivosti.



6. Produkt s pridanou hodnotou

0 Nabidka mistnich ¢erstvych bio produktii mize mit mnoho podob:

mohou byt zarazeny do specialnich menu, mohou mit podobu sezénnich nabidek,
konkrétnich akci, mohou byt trvale na jidelnim listku, ale mohou tvofrit i sou€ast snidanové
nabidky. Jsou hotely, které pouzivaji jenom bio koncept, nas hotel pracuje na pfreméné
restaurace Primator a Zlata Praha na koncept tradiénich a ¢eskych receptur s pouzitim bio
produkta.

O Specialni nabidkou, kterou v posledni dobé uspésné realizuji jsou mnou pojmenované



/. Bio Promotion

O Podpora a zvysovani povédomi jak uvnitr gastronomického
oboru tak i u nasich klientu

o0 Vzdélavaci akce Asociace kuchait a cukrara Ceské republiky

0 Cyklus prednasek pro nase ué¢né na téma bio produktt ve fine

dinning s ochutnavkami a prezentaci farem. Soucasti maturit v

rara 29NNQ lhahwla 1 e nlatnt hin nahidlra
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0 Pfednaskovy cyklus o mistni produkci na Ceské zemédélské
univerzite



8. Gastronomicke BIO smery

O Medova snidanova restaurace — novy snidanovy projekt, jehoz
soucasti bude vedle Bio snidani kout pro dodavatele medu v BIO
kvalité

O Zarazovani lokalnich produktu z provérenych farem do stalého
jidelniho listku nasi restaurace Zlata Praha.

O Gastronomicky smeér posledni doby je jasny podpora a rozvoj
lokalnich produktu, tradi¢nich receptii v modernim pojeti, ja to
vylepsuji jesté o bio potraviny



9. Farmy z kterych odebirame

o Eko farma FILOUN — Josef Sourek — kravské mlééné produkty

O Eko farma Péncin — Josef Puli€ek — produkty z koziho mléka, jehnéci
maso

O Eko farma Pavel Kyr — vejce

O Eko farma Miroslav Strachota — zelenina, krali¢i maso

0 Eko farma Emilie Cittebartova — produkty z koziho mléka
0 Eko farma Sasov — uzeniny

0 Eko farma Josef Aberle- vino



Dekujl za pozornost

A nezapomente Bio je
moderni, ale hlavne

dobre



